RISOTTO

aux chanterelles
{ralches

appréte dans la meule de
Parmeggiano a votre table




SUGGESTIONS

T)RISOTTO AUX CHANTERELLES FRAICHES 28.-

Apprété dans la meule de Parmigiano Reggiano a votre table
le soir uniguement

2)PI1ZZA CHEVRE & SAUCISSON 25.-
Sauce tomate, mozzarella, fromage de chévre, tomates séchées, saucisson piquant
3)PIZZA BUFFALA, PORCINI E RUCOLA 28.-

Sauce tomate, mozzarella di bufala DOP, basilic, origan, bolets frais, rucola.,
copeaux de parmesan
* % k

4)BURGER D'AUTOMNE 27.-

Buns, steak haché (100% pur beeuf), chanterelles fraiches et tomates cerise, oignons
caramélisés, compté AOP, rucola, servi avec frites incurvées et salade

5)TAGLIATELLE AUX CHANTERELLES FRAICHES 26.-
Chanterelles fraiches, tomates cerises, ail, oignons, basilic, huile d'olives

6)TAGLIOLINI AUX BOLETS 29.-
Tagliolini maison, bolets frais, tomates cerise, basilic, ail, oignons, huile d'olives

7)INVOLTINI DI MELANZANE Al FUNGHI 26.-

Aubergines roulées avec des bolets et chanterelles frais, tomate, basilic,
provola affumicata, sauce tomate, creme, gratinés au four, rucola, copeaux de parmesan
* % k

8) PENNE LA RUOTA 28.-

Sauce tomate, creme, bisque de homard*, tomates cerise, basilic, queues de crevettes et
scampi décortiquées, chair de crabe, recouvert de pate a pizza et cuit a I'étouffé au four

VIN DU MOIS
1dl 5.00 Bouteille 36.00

TVA 8.1% INCLUS



